
- 750g de farine
- 420g de beurre mou 
- 20g de mélange 4 épices 
- 3 oeufs
- 225g de sucre en poudre  
- 75g de poudre d’amandes 

de Noël !
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POUR LA PÂTE SABLÉE : POUR LE GLAÇAGE ROYAL : 
- 2 blancs d’oeufs 
- 275g de sucre glace 
- 1 c.à.s. de jus de citron

TEMPS DE CUISSON : 
TEMPS DE PRÉPARATION :  
DIFFICULTÉ :



LE CHALET EN PAIN 
D’ÉPICES 

GABARIT À DÉCOUPER 

RETROUVEZ LA RECETTE SUR INSTAGRAM


