
Michel & Augustin concocte une cinquantaine de recettes gourmandes et 
simples (épicerie sucrée et salée, dessert, yaourts, boissons…) grâce à son 
savoir-faire pâtissier. En effet, chez Michel & Augustin les trublions peuvent 
suivre des cours de pâtisserie en cours du soir, directement dans les locaux 
(Dixit la Bananeraie) et depuis le début de l’aventure, ils sont 98 trublions et 
ex-trublions à être diplômés du CAP pâtissier. Depuis 2020, Michel & Augustin 
est certifié B-CORP.

À PROPOS DE MICHEL ET AUGUSTIN :

(Collecté dans le Pas-de-Calais, 
dans un rayon de moins 

de 100km autour de l’usine)

Vienna Gardner
viennag@micheletaugustin.com

06.09.38.80.19

CONTACT PRE�E

Ici, la banane apporte des notes douces et rondes, hyper gourmandes, tandis que la goyave rose souffle 
un vent de fraîcheur tropicale, avec son goût floral et acidulé.

Michel et Augustin vient compléter sa gamme de Vache à Boire 

avec un NOUVEAU parfum exotique : Banane pointe de Goyave rose. 

À la vanille de Madagascar
twistée avec une pointe de sirop d’érable 

ou d’une touche de lait d’amande.

À la framboise
avec une pointe de mûre

À la mangue et aux fruits 
de la passion

À la myrtille
avec une pointe de cassis

Le tout, toujours sans additifs !

Mais au fait, une Vache à Boire, 
kezako ? 

C’est tout simplement un yaourt à boire à la texture 
onctueuse, concocté avec des ingrédients simples :  

Pour obtenir 
une onctuosité parfaite

NOUVEAUTÉ : 
Michel & Augustin présente son nouveau 

YAOURT À BOIRE

www.MichelEtAugustin.com

*

« Alors, allez-y : faites décoller 

 vos vies et vos vaches ! »

Schmilblick 41

Des Vaches à boire, il en existe 5 autres chez Michel 

& Augustin : 3 délicieusement fruitées et 2 à la Vanille. 
Partez à leur rencontre !

Du yaourt
au lait français

Une pointe
d’amidon

Un brin
de sucre

Des bons
fruits

(*oups sa vache à boire    )

Vache à boire - Prix marketing conseillé : 2,29€ les 250ml / 2,99€ les 500ml. *Le distributeur reste seul maître des prix.

de la vache à boire banane

Psssssst, elles sont concoctées avec de la vanille 
de Madagascar, engagée et 100% tracée 

de la gousse à la bouteille !

Les petites cousines

pointe de goyave


