
www.MichelEtAugustin.com

Michel & Augustin concocte une cinquantaine de recettes gourmandes et simples
(épicerie sucrée et salée, dessert, yaourts, boissons...) grâce à son savoir-faire pâtissier.
En effet, chez Michel & Augustin les trublions (siège et terrain) peuvent suivre des cours 
de pâtisserie en cours du soir, directement dans les locaux (dixit la Bananeraie) 
et depuis le début de l’aventure, ils sont 98 trublions et ex-trublions à être diplômés 
du CAP pâtissier. Depuis 2020, Michel & Augustin est certifié B Corp.

À PROPOS DE MICHEL ET AUGUSTIN :
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Pour Noël, Michel et Augustin présente sa sélection de 3 livres de cuisine 100 % « Banana made » 
(il faut entendre par ça : 100% fait maison) : les recettes sont testées, approuvées, dégustées 

(parfois ratées) par la Tribu, les illustrations dessinées à la Bananeraie et les photos sont prises 
en interne par l’équipe de communication intégrée. 

Et oui, dans la Tribu, la pâtisserie est LA grande passion. Quel que soit son métier, les Trublions 
volontaires prennent des cours de pâtisserie pour se préparer au CAP pâtissier.  Depuis 2013, 

ce sont déjà 11 promotions de pâtissiers qui se sont formées*, ce qui a permis, au fil des années, 
de regrouper leurs astuces pâtissières dans 3 livres gourmands.

* Depuis le début de l’Aventure, 152 Trublions et ex-Trublions ont suivi des cours de pâtisserie et 98 sont diplômés du CAP Pâtissier. Depuis la réforme du diplôme en 2020, 
le CAP Pâtissier doit être validé par un stage de 14 semaines, mais les Trublions continuent à suivre toute la partie pratique et théorique de la formation.

IDÉE CADEAU :
UN LIVRE DE PÂTI�ERIE MICHEL ET AUGUSTIN

POUR NOËL ;)

le CAP Pâtissier doit être validé par un stage de 14 semaines, mais les Trublions continuent à suivre toute la partie pratique et théorique de la formation.

Disponibles sur www.micheletaugustin.com, à la FNAC, sur Amazon.fr et en librairies indépendantes.

« DEVENEZ L’EXPERT DES C�KIES »
Éditions Marabout

Prix consei�é : 12,90 €
Ce livre rassemble 33 recettes 
de cookies ultra gourmands : 

des cookies sucrés, des versions salées 
pour l’apéritif, des cookies vegan 

ou sans gluten...
il y en a pour tous les goûts !

« PA�EZ VOTRE CAP PÂTI�IER ! »
Éditions Hache�e

Prix consei�é : 29,95 €
Avec 25 cours spécialement conçus 
pour les passionnés de pâtisserie, 

cet ouvrage permet à chacun 
de se préparer aux six épreuves 
du CAP pâtissier (la version est 

compatible avec la dernière réforme 
du diplôme).

« DEVENEZ L’EXPERT 
DU GÂTEAU AU CHOCOLAT  »

Éditions Marabout
Prix consei�é : 10 €

Et parce que maîtriser les différentes 
textures d’un gâteau au chocolat

est un art, la Tribu a élaboré 25 recettes 
cacaotées pour vous aider 
à atteindre la perfection !


