LE SUPER COOKIE

~ CCEUR FONDANT

‘yow |2 eookies

@0 o
de thotolat noir
de towerture

s POUR LE CEEUR FONDANT
de treme fedithe epaisse _ |

N e et 3. TAMISEZ I soit homogene. [l ne doit pas 19 :
& : / 3 e P res{;,e\r_de moreeaux de beurve. cf’c ordve precis : les .
2 521 1 : AR N'oubliez pas de vespiver ;) pepites de thotolat et Cipem
¢ RuL» A AJOUTEZlesdh n s lats de nosebbes, ¢ a0\
: ; /4 le beurve Lres mou . ,"J '[ <oh P
| # en movteaus, v &
entier et le sueve. 7. FORMEZ DES
; PATONS de 50
pile poil de vache 3

150 )
de sutve voux

POUR LA PATE A COOKIES
i N _ ¥ delevwe

\2 ] . 5(2_ ?‘:e Rl Limigue
: . € pepi : ‘
/ de Chééora'(: o e '
" W e es 2° 05
lgoy _ detlats de ?roise-l;{;es ’C - ; s 9% D9
v de ‘Farihe 4 X
: N | pincee | ceuk '
de ﬂeur de sel o i entier :
- _ .de éue*randf ol 8. DiViSEZ CHAQUE PATON

T L

en deux (25 9 thacun) et

1004
installez—les sur une plaque.

.de_ beurre Pommade

PREPAREZ VOTRE
CCEUR FONDANT.

1L INSTALLEZ
- VOTRE 2t DiSQUE
Par—dessus et scellez bien [es
bords. Vous Powvez. former une

1. PORTEZ A EBULLITION-
la eveme et le beurre. TRES important
enlevez votre tasserole du feu des
que les ™ bulles apparaissent. -

* VERSEZ CE LiQUIDE CHAUD
~ sur le thotolat. Boivez une
vathe pour patienter % min

2. MELANGEZ LE TOUT,
doutement, avet votre mavyse
G0 X8 - Cela evitera que votre eookie ne

Résevvez au frais pour que se fendille durant |3 Cuisson

~votre ganathe durtisse.

o‘hré‘r'

e
il e,
N Tl

- |\‘:) --eg
32 e ' e ’& -

! A

LA PATE A COOKIES !

@%® 39 g [ATES 2 DISQUES deste -

.o § ).
Jolie boule et linstaller sur le dos.

ENROUTEPOUR {

5. MELANGEZ le 4out 3

la main Jusqud e que la pite

6. AJOUTEZ dans

@ﬁgﬁﬁﬁg

509 B ik

ePOB W @u%%@g’:
D08 B

o | Q(}@D@Q
20009

10. AJOUTEZ Vequivalent d'une

de taille similaive d'envivon 5 mm_
d'epaissewr ovite 3 votre vouleau 3

Yﬁ’c‘nsse\rie ou vos doutes mains.
10 5) aw L’en{:\re d,un des dewr

@ @ t&i& % " disques Préélab_lc_mé'l{""abf‘lssés,.
L € i~ @

12. ENFOURNEZ 3 [b0°C

?endan{: 14 win. \Vous owfg%

les dégus{-,er thauds ou roids,
; les pavtager; ou pas ;)

: AH‘,enS:‘lon, ves TReS bons.

hauds!
w, bout B30 ks

Tou{: bea :
Mavind est tonquise:

cuilleve 3 cafe de ganathe (envivon

33



