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MOUSSE
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1. FAITES FUNDRE votre
~ thotolat noiv INTENSE
A{:{:ewhon, I me’d\odes .
approuvees par la tribu !
Le bam-—mane ou

30 secondes aux ml,v-o—ondes n

' ez de lca'l:
2 AJOUTE\IZ VﬂefRE BEURRE

Loupe en moveeaux.

- Mélangez—le 3 votve
thotolat’ pour obtenir une :
texture brillante et lisse.

' 6.iNCORPOREZ L _~
CHOCOLAT dans
les blam',s montes e‘l;

: melangez delicatement de
I m{:ewew vers 'extérieur
avel vo‘l:re maryse.

5. MONTEZ LES BLANCS
(4)) nelge (4)) mtor?orawl: une
pincee de sel et en a\)ou{:an{:

le sutve 3 m—\’a"“ws

3. RETIREZ DU FEU.
4. AJOUTEZ VOS JAUNES 7

d’oeufs et melangez.
energuquemen{: ave¢ votre I
tuillece en bois preferee en
dearnvanf de Fe{:r(:s cercles :

“S déiven'l; él-‘re 'tV'éS

ermes et nelgeux

3 votre saladier |

“S ne bouaen{; PaS ?
S Cefpit ',

ATTENT‘UN
Etape decisive dans la
. rece'l:{:e de no{:\re mtxo\,ab\e "
mOUSSE AU thotolat noiv. |

7. RESERVEZ AU
FRAIS ?evxdan{: T4
Clest TOUT!

ATTENTION. Tempéte de mousse ,)
o X0l photos en 24 h. Vous -
T e-l-,es mcv-oyablcs #

Faites Laive le Pomev- LA



